
Ausgangslage

Die über 30 Jahre alte Hauptküche sowie die 
Satellitenküche des Restaurants wurden im 
Rahmen einer Gesamtsanierung vollständig 
modernisiert. Dabei lag der Fokus auf einer 
optimierten Küchenorganisation und der 
­Neugestaltung effizienter Arbeitsprozesse. 

 

Herausforderung

Der Umbau erfolgte in zwei Etappen während 
des laufenden Betriebs, wobei eine versetz-
te Nutzung der Küchen sowie ein einfaches 
­Provisorium erforderlich waren. Eine beson-
dere Herausforderung stellte der vollständige 
Ersatz der gewerblichen Kühlanlagen durch 
eine klimaneutrale CO₂-Anlage dar, ebenso wie 
der Austausch der Kühl- und Tiefkühlzellen. 
Zudem mussten die technischen Installationen 
neu geplant und erschlossen werden – all dies 
innerhalb einer sehr kurzen Bauzeit. Trotz 
dieser komplexen Bedingungen konnte die 
Umsetzung erfolgreich realisiert werden.
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Projektdauer 2022 bis 2024

Investitionssumme CHF 2.2 Mio Gesamtprojekt

Fläche ca. 400 m2


